
Alustuseks

Austrid (Poesie/Gillardeau) . . 5 €/7 €
sidrun, mignonette-kaste vaarikatega

Küpsetatud austrid 
Rockfeller, 2 tk. . . . . . . . . . . . . . 16 €
spinat, forellimari, morney juustukaste

Gilda, Baski suupiste . . . . . . . . . . 8 €
oliivid, anšoovised ja 
marineeritud paprika (3 tk.)

Kreveti Crudité . . . . . . . . . . . . . . 15 €
röstitud paprika hummus,
hooajalised köögiviljad

Arancini langustiiniga. . . . . . . . . 15 €
tomati-tšillipipra kaste

Soojad eelroad

Suvikõrvitsarull . . . . . . . . . . . . . . 15 €
lumekrabi liha, kammkarp ja krevett, 
langustiini bisque-kaste

Võis praetud kammkarbid . . . . . 17 €
röstitud sellerikreem, koolraabi kaste, 
pruunistatud või

Küpsetatud Camembert. . . . . . . 12 €
trühvlid, vinnutatud viinamari, 
brioche, värske redis

Eelroad

Forelli ceviche “Nordic” . . . . . . . 20 €
marineeritud punane sibul, 
forellimari, mädarõika šnaps

Huntahvena crudo . . . . . . . . . . . 18 €
kollane peet, värske mädarõigas, 
shiso beurre noisette kaste

Lõhe tataki . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 €
forellimari, mädarõikamajonees, 
passionivili, paksoi salat

Tuunikala tar-tar . . . . . . . . . . . . . 20 €
vutimuna, grillitud avokaado, 
lendkalamarja majonees

Argentiina krevettide 
carpaccio. . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 €
guacamole, tsitruselised, basiilik

Küpsetatud Ramiro pipar . . . . . . 16 €
anšoovised, tuunikala-kaperi 
kaste oliiviõliga

Burrata juust . . . . . . . . . . . . . . . . 16 €
anšoovised, soolatud sidrunid, 
endiiviasalat

Vinnutatud part. . . . . . . . . . . . . . 18 €
peet, kitsejuustukreem, 
vaarika-peedi sorbett

Vinnutatud veiseliha 
“Surf and Turf” . . . . . . . . . . . . . . 19 €
rooma salat, worchestershire kaste, 
suitsuangerjas, artišokk

Leib & või . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 €

Pearoad

Marseille supp. . . . . . . . . . . . . . . 20 €
kala ja mereandide assortii, seller,
fenkol, tartalett gravlax-lõhega

Tursk à la Wellington
(roog kahele) . . . . . . . . . . . . . . . . 36 €
taignas küpsetatud, spinat, 
langustiini bisque-kaste

Grillitud huntahven 
à la Meunière . . . . . . . . . . . . . . . 28 €
tomatid, kapparid, oliiviõlil

Röstitud koha . . . . . . . . . . . . . . . 25 €
suvikõrvits, herne ja karturikreem, 
Chardonnay kaste

Röstitud pardifilee . . . . . . . . . . . 25 €
pardikonfii kroket, porgandi ja 
apelsini kreem, XO-kaste

Hirve tagliata. . . . . . . . . . . . . . . . 28 €
grillitud suvikõrvits, trühvli demi-glace, 
mürklite koorekaste

Antrekoot 250 g. . . . . . . . . . . . . 34 €
Madeira demi-glace

Küpsetatud lillkapsas . . . . . . . . . 18 €
gorgonzola juustukreem, 
metspähkli pralinee, köögiviljajus

Kõrvitsa ravioolid . . . . . . . . . . . . 22 €
porgandi ja apelsini kreem, 
foie gras, pardisüdame kaste

Ravioolid Frutti di Mare . . . . . . . 25 €
grillitud kaheksajalg, oliivid, 
tomatid, puttanesca kaste

Cacio e peppe. . . . . . . . . . . . . . . 20 €
spagetid, caciocavallo juust,
must Kampoti pipar

Palun küsige infot allergeenide kohta teenindajalt.



Lisandid

Kartulipüree. . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 €

Grillitud broccolini . . . . . . . . . . . . 8 €

Värske salat. . . . . . . . . . . . . . . . . . 8 €
rooma salat, kurk, tomatid, 
avokaado kreem, oliiviõli

Krõbe bataadifriikartul . . . . . . . . . 8 €
trühvlimajonees

Krõbe friikartul . . . . . . . . . . . . . . . 8 €
trühvlimajonees

Magustoidud

Juustuassortii . . . . . . . . . . . . . . . 12 €
magus ploom tüümiani ja konjakiga

Soe seenetart . . . . . . . . . . . . . . . 10 €
šokolaadiganaš, puravikujäätis,
mustade kukeseente moos

Šokolaadi mille-feuille . . . . . . . . 10 €
soola karamell, mascarpone jäätis, 
oliiviõli

Limoncello . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 €
sidrunikreem, pähklipralinee, 
Itaalia merengue

Tiramisu vaarikatega . . . . . . . . . 12 €

Õhtusöögimenüü
EST

RIVA on restoran, kus Vahemere päike 
kohtub põhjamaise kargusega. Vein, 
toit ja atmosfäär moodustavad ühe 

rituaali, mida soovid korrata.

Köögi keskmes on klassikaliste 
Vahemere retseptide austamine. 

Kasutame lihtsaid ja puhtaid 
tooraineid, luues kaasaegseid 

tõlgendusi, mis säilitavad traditsiooni 
olemuse ja üllatavad samal ajal 

esitlusega.

Koht, kus Vahemeri kohtub Põhjaga.


