
Eelroad
Austrid Poesie, 1 tk. . . . . . . . . . . 4 €

sidrun

Pâté de Maison. . . . . . . . . . . . . . . 8 €

kanamaksa pate, roheline salat, 
briošš, marineeritud ploomid

Makrell. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 €

kurk, Kreeka jogurt, shiso kaste

Värske salat 
röstitud krevettidega . . . . . . . . . 12 €

guacamole, passionikaste

Panzanella salat 
grillitud kalmaariga . . . . . . . . . . . 14 €

oliivid, marineeritud kirsstomatid,
krutoonid ja tomatikaste

Burrata juust . . . . . . . . . . . . . . . . 14 €

anšoovised, soolatud sidrun, 
endiivia salat

Forelli tartar . . . . . . . . . . . . . . . . 14 €

avokaadokreem, kollane peet, 
ponzukaste laimiga

Röstbiif à la Tonnato . . . . . . . . . 14 €

veiseliha filee, rukola, 
tuunikala ja kapparikaste

Borš . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 €

kirsside, pardikonfii ja vasikapõsega

Seenecappuccino . . . . . . . . . . . . 10 €

croissant’iga

Leib & või . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 €

Pearoad
Ravioolid Frutti di Mare . . . . . . . 18 €
oliivid, tomatid, puttanesca kaste

Haugikotlett . . . . . . . . . . . . . . . . 16 €

hernekreem, bouillabaisse kaste

Röstitud koha . . . . . . . . . . . . . . . 16 €
grillitud Rooma salat, kartulipüree
estragoniga, Chardonnay kaste

Võis praetud paltusesteik
(vali sobiv kaal) . . . . . . . . 100 g – 8 €
brokolini, hollandi kaste

Kalkuni šnitsel. . . . . . . . . . . . . . . 16 €

marineeritud pohlad, 
kartulikreem, kimchi kapsas

Mooritud veisepõsk . . . . . . . . . . 18 €
praetud kapsas misoga, 
punase veini ja trühvlikaste

Palun küsige infot allergeenide kohta teenindajalt.

Lisandid
Kartulipüree. . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 €

Grillitud brokolini . . . . . . . . . . . . . 7 €

Värske salat. . . . . . . . . . . . . . . . . . 7 €

rooma salat, kurk, tomatid, 
avokaado kreem, oliiviõli

Krõbe bataadifriikartul . . . . . . . . . 7 €



RIVA on restoran, kus Vahemere päike 
kohtub põhjamaise kargusega. Vein, 
toit ja atmosfäär moodustavad ühe 

rituaali, mida soovid korrata.

Köögi keskmes on klassikaliste 
Vahemere retseptide austamine. 

Kasutame lihtsaid ja puhtaid 
tooraineid, luues kaasaegseid 

tõlgendusi, mis säilitavad traditsiooni 
olemuse ja üllatavad samal ajal 

esitlusega.

Koht, kus Vahemeri kohtub Põhjaga.

Magustoidud
Šokolaadimousse . . . . . . . . . . . . . 8 €
mustsõstrasorbett, besee

Pannacotta kookospiimaga . . . . . 8 €

granadill

Tiramisu vaarikatega . . . . . . . . . . 8 €

Lõunamenüü
EST


