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Austrid (Poesie/Gillardeau) ... 5/7 ¢

sidrun, mignonette-kaste vaarikatega

Klpsetatud austrid
Rockefeller, 2 tk. ............
spinat, forellimari, morney juustukaste

Gilda, Baski suupiste .. ........
oliivid, ansoovised ja
marineeritud paprika (3 tk.)

Tartalettide trio. . ............
tdpsusta maitsed

Empanadas langustiinidega. . . .
bisque hapukoor

Krevettide assortii ...........
sidrun, ktdslaugu aioli, kimchee mayo
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Krobedad krabilihaga taidetud
suvikorvitsadisikud. ... .......
tomat, parmesanijuust,

valge veini-dashi kaste

Vois praetud kammkarbid . . . ..

karameliseeritud lillkapsakreem,
nuikapsakaste, nori
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Klpsetatud Ramiro pipar. .. ...
ansoovised, tuunikala-kappari
kaste oliiviéliga

Lohe tataki stracciatellaga. . . . .
marineeritud kirsstomatid,
maasikas, forellimari

Vinnutatud veiseliha

“Surfand Turf” ..............
rooma salat, worchestershire kaste,
suitsuangerjas, artiSokk

Veiseliha tartar “Courvoisier”. . .
Gruyere'i juust, kapparid,
marineeritud kurk, munakollane

Suvine aiasalat krevettidega
janoore kartuliga .. ..........
kurk, redis, suhkruhernes, vutimuna

Hooajalised tomatid
ja bronsa juustu jaatis . .......

Forelli ceviche “Nordic” .......
marineeritud punane sibul,
forellimari, méddaréika snaps

Tuunikala tartar. . ............
vutimuna, grillitud avokaado,
lendkalamarja majonees

Argentiina krevettide
carpaccCiO. . ....... ..o o
guacamole, tsitruselised, basiilik

Leib QVOi. ...

Okroska krevettidega

ja krabilihaga ............... 16
jogurt, kiipsetatud kartul, kurk,

redis, riivitud kanamuna

Grillitud kaheksajalg

“FraDiavola”. . ... ........... 29¢
pdrlkuskuss, tsSillipipar,

tomat, valge vein ja basiilik

Spaghetti alle Vongole. . ... ... 18¢
suhkruhernes,
valge vein ja aglio e olio

Homaari ravioolid . ........... 25¢
brokolini, jogurt, bisque-kaste
Rostitud koha . .............. 25¢

suvikérvits, herne ja karturikreem,
Chardonnay-kaste

Varske kala valik:

hind 100 g kohta

Huntahven.................. 12¢
Kuld-merikoger. . ............ 12¢
Merepunane ................ 12¢
Paltusesteik ................. O¢
Jarveotsa vutt Rossini........ 26 ¢

foie gras, lillkapsakreem, brokolini,
murkli-trihvlikaste

Antrekoot 250 g............. 34 ¢
Madeira demi-glace

Palun kisige infot allergeenide kohta teenindajalt.
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Vois praetud noored kartulid . ... 8
Grillitud brokolini . ............ 8
Varske salat. . ................ 8

rooma salat, kurk, tomatid,
avokaado kreem, oliividli

Krobedad bataadifriikartulid. . . . . 8
trihvlimajonees
Krobe friikartul . .............. 8

trihvlimajonees
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Brie juust trihvliga........... 10e

grillitud maasikad,
mesi ounadddikaga
Affogato .................... 6e

vaniljejécditis, espresso, vaarikad
Courvoisier, 2 cl — Teie soovil

“Lapsepolv”

jaatis vahvlitopsis............ 10e
roheliste Urtide jddtis, maasikacoulis,
plombiir, marjad, plahvatav karamell

Limoncello ................. 10e
sidrunisorbett, péletatud mereng,
passioniviljakreem, vaarikas vedelas
[Gmmastikus

Tiramisu . ........ P 12¢
serveeritakse laua korval
Amaretto, kuum sokolaad

Peakokka petit fours .......... 8e
tépsusta maitsed

OhtusOOZmen

RIVA

RESTAURANT

RIVA on restoran, kus Vahemere paike
kohtub po&hjamaise kargusega. Vein,
toit ja atmosfaar moodustavad Uhe

rituaali, mida soovid korrata.

Koogi keskmes on klassikaliste
Vahemere retseptide austamine.
Kasutame lihtsaid ja puhtaid
tooraineid, luues kaasaegseid
tolgendusi, mis sailitavad traditsiooni
olemuse ja Ullatavad samal ajal
esitlusega.

Koht, kus Vahemeri kohtub Pohjaga.
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