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Kukeseene risoto pardifilee 
ja musta trühvliga. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 25 €

Chanterelle risotto with duck breast 
and black truffle

Ризотто с лисичками, утиным филе 
и чёрным трюфелем

Merepunase filee kukeseentega . . . . . . . . . . . . 25 €
fenkolikreem, safraniga beurre blanc

Red mullet fillet with chanterelles
fennel purée, saffron beurre blanc

Филе барабульки с лисичками
крем из фенхеля, beurre blanc с шафраном

Kammkarbid Saint-Jacques . . . . . . . . . . . . . . . 26 €
küpsetatud kammkarbid, kreemjas kukeseenekaste, 
parmesan, kartulipüree

Coquille Saint-Jacques
baked scallops, creamy chanterelle sauce, 
Parmesan, potato purée

Гребешки Saint-Jacques
запечённые гребешки, сливочный соус с лисичками, 
пармезан, картофельное пюре

Röstitud noorkartul kukeseentega. . . . . . . . . . . 19 €
suitsutatud Kreeka jogurt, sinepiseemned, 
marineeritud kukeseened, parmesanivaht

Roasted baby potatoes with chanterelles
smoked Greek yogurt, mustard seeds, 
pickled chanterelles, Parmesan foam

Молодой картофель с лисичками
копчёный греческий йогурт, семена горчицы, 
маринованные лисички, пена из пармезана

Crème brûlée . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 €
karamelliseeritud kukeseened, 
pohlad, sidrunverbena

Crème Brûlée
caramelized chanterelles, 
lingonberries, lemon verbena

Crème Brûlée
карамелизированные лисички, 
брусника, лимонная вербена


